Mittags am 25. und 26. Dezember 2025
verwohnen wir Sie wieder mit
unseren Menus in 4 Gangen
zum Preis von € 89,00 pro Person inkl.
einem Glas Sekt vom Sektgut St.
Laurentius aus Leiwen zum Empfang.

lhr 4-Gang Menl kénnen Sie sich
individuell zusammenstellen.

Wir winschen besinnliche Stunden im
Kreise lhrer Liebsten. 4




Carpaccio vom Rind
Ratatouille-Tortchen

E R A A

Mille Feuille von gelber & roter Bete
Burrata | Pistazienpesto | Birne
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Parfait von der Geflugelleber
Cassis | Feldsalat | Kartoffeldressing

EARA A Ay

Gerauchertes Filet vom schottischen
Lachs (Label Rouge)

Erbsen-Apfelcreme | Sanddorn
Buttermilch | Krauerol
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Maronensuppe

gebackener Ziegenkase oder
karamelisierte Perlzwiebeln (vegan)
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Stunden-Ei

Blattspinat | Kartoffelcreme | Parmesanschaum
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Rinderkraftbruhe
Tafelspitz-Ravioli




Klrbis Wellington

Portweinjus | Kartoffeltraffelcreme
wilder Brokkoli
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Hausgemachte Roulade vom Eifelrind

Schmorsauce | Rahmwirsing
gebackener Kartoffelstampf

kEkEkE*

Tranchen vom Kalbstafelspitz

Morchelrahmsauce | geschmortes Gemuse
Herzoginkartoffeln

kErkkEk*

Confierte Entenkeule

Orangensauce | Kirschbierrotkohl
Kartoffelknodel
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Filet von der Lachsforelle

Grapefruit Beurre blanc | WeilBkohlrisotto
wilder Brokkoli
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Mousse von belgischer Schokolade
Punschbeeren

kErkKrkk*

Lebkuchenparfait

Gluhweinreduktion | Gewurzorange
Kkkk*k

Warmer Bratapfelcrumble

/wetschenkompott | Creme von
der Tonkabohne




