
 

 

 

Krimilesung  
von und mit 

 Monika Reinsch 
 
 

Kaum jemand von uns weiß, dass in seinem 
Gewürzschränkchen so einiges an hochgiftigen Substanzen 

schlummert. So manch bekanntes Kräutlein  
oder auch alltägliches Gewürz hat die Kraft,  

schwere Erkrankungen zu verursachen – 
 wenn auch nur dann, wenn bedeutend größere Mengen 

verwendet werden als in unseren normalen Speisen. 

 

Monika Reinsch präsentiert am 09. März  
im Tonkas Biergenuss Restaurant  

Literarisches und Wissenswertes aus der Giftküche. 

 

Lassen Sie sich ein 4-Gang Menü mit tödlichen Zutaten 
schmecken und hören Sie sich kriminelle Kurzgeschichten 

passend zu den einzelnen Gängen an. 
 Die Speisen sind natürlich aufgrund der richtigen Dosierung 

völlig ungefährlich. 

 
 



 

 

 
Menü mit  

tödlichen Zutaten 
am 09.März 2018 

 
 

Carpaccio von der Ochsenherztomate  
mit luxemburgischem Ricotta, Balsamicoperlen 

(in der Vearbeitung Bärlauch, Cashewkerne und Mandeln)  
 

* * * * * 
 

Cremesüppchen von der Petersiliewurzel 
in der Verarbeitung Muskatnuss) 

 
* * * * * 

 

Rind trifft Ochse 
Rinderfilet und Ochsenbacke an Portweingelee  

mit jahreszeitlichem Gemüse und Birnenkartoffeln 
(in der Verarbeitung Salbei, Maronen, Süßkartoffeln, Bohnen und Muskat)  

 
* * * * * 

 

Crème Brûlée von der Tonkabohne 
eingebettet in einem Erdbeer-Physalis-Salat 

mit Trible Orange Eis 
(in der Verarbeitung Tonkabohne, Physalis und Zimt)  

 
 

Preis:  47,00 € 
Um Reservierung wird gebeten. 

 
 
 
 

 
 

 
  

 
 

  

 
 

  


