Liele j’dste

herzlich willkommen im Blesius Garten
Schon, dass Sie da sind.

Fir uns bedeutet ,gesellige Lebensfreude” gemeinsam mit Freunden und Fa-
milie an einem Tisch zu sitzen, miteinander reden, lachen und SpaR haben. Das
Essen genieRen, miteinander anstolRen und den Augenblick genielRen.

Bei unseren Speisen legen wir viel Wert auf ausgesuchte & regionale Produkte,
von deren Qualitat wir vollkommen liberzeugt sind.

Seit 1998 bieten wir lhnen mit unseren Kraft Brau Klassikern hell, dunkel und
Weizen sowie einer steigenden Anzahl an jahreszeitlich abgestimmten Sonder-
bieren eine interessante und individuelle Bierauswahl.

GenielRen Sie eine kleine Reise durch die Braukunst und lassen Sie sich von ein-
zigartigen Komposition und vielseitigen Aromen begeistern,

e Familie Tonkalond & Team

Kiichen - Offnungszeiten
Montag — Donnerstag von 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Freitag und Samstag von 12:00 Uhr bis 14:00 Uhr
& 17:00 Uhr bis 21:00 Uhr

Sonn- und Feiertage von 12:00 Uhr bis 21:00 Uhr




APERITIF EMPFEHLUNG

Windspiel Gin
Der Craft Gin aus der Vulkaneifel.
Ein Dry Gin der aus Kartoffeln entsteht.
Uppiges Wacholderaroma im Konzert mit
Zitrone und Koriander. Gibt’s auch alkoholfrei.

10,50 €

Empfohlener Tonic
Windspiel Tonic Water

€3,50

Hugo
Der Ehrliche
Prickelnd frischer Perlwein. Durch schonende Verfahren wird eine Essenz
aus biologischen Holunderbliiten, Minze und Limetten extrahiert.
Es verleiht dem Hugo seinen unvergesslichen Geschmack

8,50 €

2021er ,,Cuvée Blesius Garten”
Riesling Sekt Brut
Sektgut St. Laurentius Klaus Herres, Leiwen / Mosel

7,00 €

Veneziano ,,Spritz"
Veneziano Bio Aperitivo Naturale
Aus verschiedenen Krautern ganz ohne kiinstliche Aromen und Farbstoffe hergestellt.
Fiir unverfalschten Spritz-Genuss — aufgefillt mit Soda und Rieslingsekt. Gibt’s auch alkoholfrei.

8,50 €

Liefmans Fruitesse—on the rocks
Fruchtbier mit leicht rosafarbenem Schaum verrat auch im Geruch die roten Friichte:
Erdbeere, Himbeere, Kirsche, Brombeere und Holunder

im Geschmack fruchtig sti8 und erfrischend saduerlich

4,50 €




SCHMANKERLN ZUM BIER

Bitterballen mit Schnittlauch-Senf -Dip
hausgemachte Rindfeischkroketten AL
8,50€

BIERTAPAS IM GLAS—nur bis 17:00 Uhr

Teigroulade
gefiillt mit Hackfleisch, Zwiebel-Biersauce
7,50 €

(G, ML)

Tabouletsalat mit Joghurt-Minz-Dip ™" ©

5,00 €

Rindfleischsalat
mit Schnittlauch-Ei-Vinaigrette
7,50 €

(S, E)

Griebenschmalz

4,50 €

Falafel mit Humus ‘°**"

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Unser Brotkorbchen mit

3erlei Tonkas Gewiirz-Aufstrich
orientalisch, mediterran und pikant
Landhausbrot vom Backer Braunshausen in Ruwer
9,50 €

(SW, G, ML)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Kraft Brau Metzgerbrett
(fiir 2 Personen)

in Kooperation mit Metzgermeister Marco Haag:
Streichsalami, Schinken aus dem Barriquefass, Omas gekochter Schinken,
Rohesser mit Kraft Brdu Dunkel, Hopfenblutwurst, Leberwurst,
Kase, Griebenschmalz, Mixed Pickles, Brot (G, ML, S, SW)

15,00 € pro Person




VORNEWEG

Tatar vom Eifelrind
klassisch abgeschmeckt mit Zwiebeln, Kapern, Cornichons, Sardellen,
Senfkorner zum selbst verfeinern, gerdstetes Brot (G, Se, SW, F)

18,90 €

Kraft Bréu Sebs Pale Ale — 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte

Hausgebeizter norwegischer Lachs
im Nori-Blatt gehillt, Ponzu-Sauce,
Wakame-Salat, Sushi-Reis (5% % ¢

18,50 €

Kraft Brau K(r)6lsch—4,8%
hohe Drinkability mit eigenem Charakter

Ziegenfrischkdsepraline im Pistazienmantel

Rote Bete TUrmchen, Birnen-Walnuss-Vinaigrette, Rote Bete Shot (ML, SF)

16,00 €

Kraft Brdu Weizen -5,0%
Weiche Textur—intensiv fruchtig—spritzig

Pastrami auf Rostbrot

Misocreme, knusprige Kapern, Salzgurke, Tomate S50
15,50 €

Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft




SALATE

,Caesars Salad”
gegrillte Hdhnchenbrust, marinierte Kirschtomaten,
Parmesandressing nach Hausrezept, Croutons (G. MU)
mit Tonkas Dream of Chicken-Breast

19,00 €
Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

Rindfleischsalat vom Tafelstiick
mit Schnittlauch-Ei-Vinaigrette

Radieschen, Tomate und Bratkartoffeln 5.€)

19,30 €
Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

Orientalische Falafel Bowl
gemischter Rohkostsalat, eingelegte Edamame,
Zuckerschoten, ausgewahlte Blattsalate
Gerdstete Kerne, Auberginencreme, Bulgur & Falafel W5 5¢s©)
mit Tonkas Falafel Gewlirz

17,50 €
Kraft Bréu Sebs Pale Ale — 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

SUPPEN

Kaspressknodel
mit kriftiger Rinderkraftbriihe ™

8,90 €

SuRkartoffel-Chili-Suppe

(ML, G)

8,90€

Linsensuppe ,Orientalische Art"
mit veganem Kase-Spinat-Borek "¢

9,90 €




TONKAS
GEWURZBASAR

Ob indisch, orientalisch, asiatisch oder mediterran,
ob Fisch, Hiihnchen, Gemiise oder Rind:

in der Tonkas Gewilrzkiiche werden unsere Gerichte mit handgefertigten
Gewilrzmischungen zubereitet und heben sich durch ihre Geschmacksvielfalt
und Einzigartigkeit von anderen Kiichen ab. Auch unsere Kéche lieben die natiir-
lichen Krduter- und Gewirzmischungen.

Namensgeber der Gewlirzmischungen ist Klaus Tonkaboni, mit seinen deutsch-
persischen Wurzeln und der Liebe zu kreativen Gerichten mit groRer
Geschmacksvielfalt. Er hat sich mit einem erfahrenen Gewiirzhandler, Bassam
Bouni, der seit Jahren in der Welt der internationalen Gewiirze zu Hause ist,
zusammengetan und spezielle Gewilirzmischungen fiir unser Restaurant zusam-
mengestellt.

Diese  Krauter- und Gewdlrzmischungen mit all den Vvielfaltigen
Geschmacksrichtungen kénnen Sie auch zu Hause beim Kochen benutzen. Ins-
gesamt gibt es 14 verschiedene Gewilirzmischungen, die in 50g oder 75g
Glasern erhaltlich sind.

Unsere Gewdlrz- und Krdautermischungen kdnnen Sie an der Rezeption und im
Restaurant Blesius Garten erwerben.

mmeb, Kurkuma,

orianden, Fenchel,




AUS DER
TONKAS-GEWURZKUCHE

Tonkas Gewiirz-Tatar (vegan)
Beluga-Linsen, dunkler Bulgur, Basilikum,
Tomaten-Concassée, geschmorte Gurke,

veganer Frischkise, orientalisches Gewiirzo| *e% W & 50
mit Tonkas Spirit of Marrakesh

14,50 €

Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

Korresht-e-Gheymeh - persisches Rindergulasch
aromatisches Gulasch vom Rind mit gelben Linsen, getrockneten Limetten,
Curcuma und Safran verfeinert, Basmatireis (F)

mit Tonkas Sieben
23,00 €

Kraft Bréu Sebs Pale Ale — Pale Ale - 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte

Orientalische Gemiise-Tajine (vegan)
Paprika, Fenchel, Petersilienwurzel, Mohren,
Couscous, Ingwer ()
mit Tonkas Tajine Gewdlirz

18,30 €

Kraft Brdu Sebs Pale Ale — Pale Ale - 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte

CHICKEN
Kreuskimmel.




25 JAHRE KRAFT BRAU

Kraft Brdu blickt dieses Jahr auf 25 Jahre Geschichte zuriick. Die nach der urspriinglichen Ei-
gentlimerfamilie Kraft benannte erste Trierer Hausbrauerei im Hotel-Restaurant Blesius Gar-
ten wurde im Oktober 1998 gegriindet.

,Flir uns ist das natiirlich ein besonderer Grund zu feiern”, betont Inhaber Klaus Tonkaboni,
,und daher wollen wir nicht erst im Oktober mit den Feierlichkeiten beginnen, sondern das
ganze Jahr soll zum Jubildumsjahr werden.”

Zum Zeitpunkt der Griindung gab es nach dem Ende der L6wenbrauerei keine aktive Brauerei
mehr in der an Braugeschichte so reichen Stadt Trier. Seitdem sind die Kreationen aus Olewig
nicht nur in der Gastronomie im altehrwiirdigen Blesius Garten erhdltlich, sondern sind auch
im ausgewdhlten Einzelhandel sowie auf zahlreichen Festen und Veranstaltungen prdsent.

Zum Jubildum wird es einige besondere Biere geben, wie Brauereileiter Sebastian Nguyen ver-
rdt: ,In den letzten 25 Jahren haben wir neben unserem Kernsortiment unzédhlige Sonderbiere
gebraut, viele davon nur einmal. Ich habe mir die alten Rezepte noch einmal vorgenommen
und es wird in diesem Jahr immer mal wieder Neuauflagen dieser Klassiker geben. Dazu kom-
men noch ein paar Highlights, zu denen ich natiirlich noch nichts verraten will.”

Sebastian Nguyen prdgt die Kraft Brdu Biere bereits seit 2010. Unter seiner Fiihrung erweiterte
sich das Portfolio der Brauerei von ausschlieflich traditionellen Bieren wie Hell, Dunkel und
Weizen hin zu modernen, inter-nationalen Bierspezialititen, die man heute oft unter dem La-
bel Craftbier kennt. Der Gewinn des European Beer Star in Gold fiir das Seb’s Pale Ale ist Beleg
fiir den Erfolg dieser konsequent umgesetzten Bierphilosophie. , Es hat mich besonders ge-
freut, mit genau diesem Bier diese enorme internationale Anerkennung bekommen zu haben”,
freut sich der namensgebende Brauer. ,,Seb’s Pale Ale habe ich 2012 zum ersten Mal gebraut,
als Craftbier in Deutschland und Trier noch nicht sehr prdsent war. Seitdem haben wir die Re-
zeptur immer wieder verfeinert, der Award ist eine Auszeichnung fiir die grof3artige Arbeit, die
das ganze Team jeden Tag leistet.”

&‘
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Vegan und vegetarisch

Vegi- Currywurst
vegetarische Grillwurst vom Metzger Haag in Ruwer, hausgemachte pikante Currysauce,
Pommes Frites, Mayonnaise (& M-/
13,90 €

Vegano Burger
knuspriges Ciabatta Brotchen, hausgemachtes Zucchini- Aprikosen- Soja- Patty,
asiatischer Mo6hren-Kraut-Salat, Krauter, Tomate, Humus, hausgemachter Ketchup,
StiBkartoffel-Pommes (& ¢ 50/ SW)
18,90 €

Dal Baati (vegan)
Indischer Linseneintopf mit rotem Curry, Krautern und Basmatireis
17,50 €
Kraft Brdu Weizen - 5,0%
Weiche Textur—intensiv fruchtig—spritzig

Orientalische Gemiise-Tajine (vegan)
Paprika, Fenchel, Petersilienwurzel, Mdhren, Couscous, Ingwer
18,30 €
mit Tonkas Tajine Gewiirz
Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

(G)
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FISCHMARKT

Catch of the Day
unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft

Tagespreis

Ganzer Wolfsbarsch (400-600gr.)
Schwarzwurzelgemise, Kartoffelpliree (F, ML, Sel, SW)

31,50€

Filet vom Adlerfisch

Mangold-Fenchelgemiise, Butterkartoffeln, Safranschaum *F™!

29,90 €

Filet vom Winterkabeljau

. o o n L
Linsengemise, Kartoffelwtrfel, Cuminschaum (F, ML, Sel)

29,90 €




GERICHTE ZUM JUBELN

Gekochter Tafelspitz
Boullion-Kartoffeln, frischer Meerrettich (SEL, SW, MLG)

21,90 €

Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

Kraft Brau Steak-Toast
Gerostetes Bauernbrot mit mariniertem Rinderriickensteak,
Schnittlauch- Senf- Dip, Speck, Tomate, Spiegelei und Pommes Frites (ML S, G, SW, E)
mit Tonkas Ribs & More

25,90 €

Kraft Brdu New Zealand Pils — Pils - 5,5%
Klassisch herb — spritzige Fruchtnote

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Brauers Rippe
Schweinerippe vom Eifelschwein am Stiick im Malzsud gegart,
in herzhafter BBQ-Wiirzmarinade, Pommes Frites und Krautsalat %" W)

23,90 €

Riegele — Commerzienrat — Export — 5,1%
Malzaromatisch - hopfenbitter

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Wiener-Schnitzel
Paniertes Schnitzel vom Kalb
Pommes Frites, Preiselbeeren, kleiner Salat & &Mt SW)

27,90 €

Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft




GERICHTE ZUM JUBELN

Brauhaus-Burger
knuspriges Ciabatta Brotchen vom Backer Braunshausen,
200 g Rinderhack, hausgemachte BBQ-Sauce, gegrillte Chorizo Wurst,
Salat, Zwiebeln, Tomate, Gurke, Pommes Frites, hausgemachter Ketchup (G:5W)
mit Tonkas Burger & Hack

20,90 €

Kraft Brdu Sebs Pale Ale — Pale Ale - 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Blesius Garten Steak
Rumpsteak vom Eifelrind, hausgemachte Krauterbutter,
Rostkartoffeln, kleiner Salat (ML S, G)

33,50 €

Kraft Brdu Dunkel — dunkles Lagerbier — 5,0%
Karamell — Réstaromen — leichte Siif3e

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

Blesius Garten Currywurst
180gr Bratwurst vom Metzger Haag aus Ruwer, hausgemachte

Currysauce, Belgien Style Pommes, hausgemachte Mayonnaise
(£, G)

13,90 €

Kraft Brdu Sebs Pale Ale — Pale Ale - 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte




AUS DER
BIERGENUSSKUCHE

Cut of the day
unsere Mitarbeiter geben gerne Auskunft

Tagespreis

Tatar vom Eifelrind
klassisch abgeschmeckt mit Zwiebeln, Kapern, Cornichons, Sardellen
Senfkorner zum selbst verfeinern, Pommes Frites (525,51

28,90 €

Kraft Brdu Hell — helles Lagerbier - 5,0%
Vollmundig frisch — dezent gehopft

Krustenbraten vom Schweinebauch
Kartoffelknodel, Spitzkohlsalat ‘@™ %5

23,90 €

Kraft Brdu Dunkel — dunkles Lagerbier — 5,0%
Karamell — Réstaromen — leichte SiifSe

Pale Ale Bier-Hahnchen
Hahnchen in kraftiger Pale Ale-Biersauce
Kartoffeln und Ofengemiise (Sel)

23,30 €

Kraft Brdu Sebs Pale Ale — Pale Ale - 5,3%
feinherb bitter — tropische Friichte




AUS DER
BIERGENUSSKUCHE

Entrecote vom Eifelrind
wirzige Pilzpfanne, Kartoffel-Knoblauchpiree
mit Tonkas Spirit of Mushrooms

(ML)

36,90 €

Kraft Brdu Dunkel — dunkles Lagerbier — 5,0%
Karamell — Réstaromen — leichte SiifSe

2erlei vom Rind

Filet & geschmorte Schulter
reduzierte Rotweinjus, Waldpilze, Bratkartoffel-Plree (ML, Sel)
34,90 €

Kraft Brdu Dunkel — dunkles Lagerbier — 5,0%
Karamell — Réstaromen — leichte Siif3e

Langsam geschmorte Rinderschulter—Schulterscherzl

Rotkohl mit Ingwer und Kirschen verfeinert, gebratene Serviettenknddel
(ML, G, SW)

26,30 €

Kraft Brdu Dunkel — dunkles Lagerbier — 5,0%
Karamell — Réstaromen — leichte SiifSe




KIDS FOOD

(bis 12 Jahre)

Die wilden Kerle
paniertes Kalbsschnitzel,
Pommes Frites, Salat (& & M- sW)

13,50 €

Shrek
Spaghetti,
Sauce Bolognese, Sala

t (G, ML, SEL, SW)

9,50 €

Wicki
Kleines Rumpsteak vom Eifelrind,
Pommes Frites, Salat (¢ SW: Mt Sel

15,50 €

Chicken Run
Hahnchenbrust,
Reis, Salat Mb SW:Sel

10,50 €
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unsere Eissorten von Christis Eisbar

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Zitrone, Joghurt,

Haselnuss, Triple-Orange-Chocolat
(ML)

2,20 € / Kugel




DAS BESTE ZUM SCHLUSS

Creme Bralée von der Tonkabohne
Rum-Rosineneis &V ¢

9,00 €

Sorbet-Variation (vegan)
Cassis-Hibiskus Chili,

. 8 . SW, ED, ML, G
Pistazienstreusel, Karamellhlppe( p2sL o0

9,50 €

Schoko-Kuchen

mit eingelegter Banane und Vanilleeis L

9,80 €

Topfenknédel

- (G, ML,
Zwetschgensauce, Haselnusseis ¢ ™!

10,50 €

EVENTS

14.02.2024 Valentinstag—Menii im Blesius Garten
14.02.2024 Heringsessen am Aschermittwoch
16.02 & 17.02.2024 Biertasting—Die Vielfalt des India Pale Ale
01.03 & 02.03.2024 Biertasting—Biere in der Fastenzeit
15.03. & 16.03.2024 Biertasting—Blindtasting, die ultimative Herausforderung
31.03. & 01.04.2024 Ostermeniis im Blesius Garten
05.04. & 06.04.2024 Biertasting—Bier & Brot

01.05.2024 Traditionelle Biergarteneréffnung mit Live Musik & 40L Freibier




*

FRUCHTSCHORLEN . WEINE
Rhabarber- Apfel 0,3l 3,80 € Riesling trocken, Mosel (sw) 0,2l 6,50 €
Rhabarber 0,3l 3,80 € : Riesling halbtrocken, Mosel ® 0,21 6,50 €
Johannisbeere 0,3l 3,80 € Riesling lieblich, Mosel (sw) 0,2l 6,50 €
Cranberry 0,3l 3,80€ Roséwein trocken W 0,21 6,90 €
Pink Grapefruit 0,3l 3,80 € Rotwein trocken W 0,2l 8,50 €
Apfel (naturtriib) 0,3l 3,80 € é Eine Auswahl weiterer Weine finden Sie in unserer
E separaten Getrankekarte.

BIERE

HELL'® 0,3L/0,5L 3,70 €/5,80 €

DUNKEL'® 0,3L/0,5L 3,70 €/5,80 €

WEIZEN 0,3L/0,5L 3,70 €/5,80 €

NEW ZEALAND PILS'® 0,3L/0,5L 4,20 €/6,80 €

SEB'S PALE ALE'® 0,3L/0,5L 4,20 €/6,80 €

EINE AUSWAHL WEITERER BIERE FINDEN SIE IN UNSERER SEPARATEN BIERKARTE.BIERE

ALKOHOLFREIE GETRANKE

Hausgemachte Limo ,,Mojito Style” 0,41 6,50 €
Gerolsteiner Gourmet (medium oder naturell) 0,25l 2,50 €
Gerolsteiner Gourmet (medium oder Naturell) 0,5l 490 €
San Pelligrino 0,75l 6,50 €
Coca Cola*>® Cola Zero™**"? sprite!®, Fanta,®**¢ 0,3l 3,50 €
Schweppes Bitter Lemon, Ginger Ale 0,2l 3,50 €
Thomas Henry Tonic Water 0,2l 3,50€
Fruchtsafte Granini Apfel 0,3l 3,90 €
Orange 0,3l 3,90 €
Johannisbeere 0,3l 3,90 €
Rhabarber 0,3l 3,90 €
Pink Grapefruit 0,3l 3,90 €
Cranberry 0,3l 3,90 €

(2) Antioxidationsmittel, (3) Stabilisator, (4) mit Farbstoff, (5) koffeinhaltig, (6) Saurungsmittel, (7) enthalt eine Phenyllaninquelle, (9) SiRungsmittel

KAFFEESPEZIALITATEN

Tasse Kaffee Creme 2,60 €
Tasse Kaffee koffeinfrei 2,60 €
Espresso (auch koffeinfrei) 2,50 €
Doppelter Espresso 4,60 €
Tasse Kakao mit Sahne 3,90 €
Cappuccino 3,20€
Latte Macchiato 3,90 €
Milchkaffee 3,90 €
Irish coffee (mit Tullamore Dew) 7,50 €

ALLERGENE UND ZUSATZSTOFFE:

G = glutenhaltiges Getreide Sel = Sellerie, S = Senf, K = Krebstiere, F = Fische, ML = Milch / Laktose, W = Weichtiere, E= Eier, SF = Schalenfriichte,
ED = Erdnisse, SW = Schwefeldioxid und Sulfite, L = Lupinen, Ses = Sesamsamen, So = Sojabohnen




